5 Langoustines ) 5 Langoustines
6 Huitres N° 4 = by 6 Huitres N° 4
25g Crevettes grises g A\ 259 Crevettes grises
et 4 roses 4 - et 4 roses
Bigorneaux (50 g) g ] Bulots (100 g)
Bulots (100 g) # Bigorneaux (50 g)

Citron

5 Langoustines
6 Huitres N° 4
259 Crevettes grises
et 4 roses
Bulots (100 g)
Bigorneaux (50 g)
% crabe

Arménia Graphic Pipriac - Tél. 02 99 41 80:66:

OQverture d'huitres :
150 € la douzaine




ENTREES FROIDES
Rillette SRS S O e e e .. -
Sardine .. ... 0,60 €
Maquereau Treees o st SRR 2. CfOnE;
Saumon cru mariné a l’aneth (le Kg) e oo e . DSSIIEE
CoqUilke-SaUmEERESN e . .................. 440 €
Coquille Colin .. ... ... — 400 €
Ravede Saumon .........ot...... .l LR S
Pavé de Colin .. RO, | \a N
Assiette de la Mer RN R €

(Terrine, langoustines, saumon cruy, crevettes)

Terrine Saumon, St Jacques au Pineau des Charentes (les 100g) ... 3,95 €
Mille Feuille Blé noir . vl
Tartare de St Jacques (les 1009) . R
Tartare de Saumon (les 100Q) «.u.ueeeeeeeiveeneenen

ENTREES CHAUDES

Coquille St Jacques ... ... 1820 €

Cassolette St Jacques - Champlgnons (plece) e 800 €
Cassolette fruits de mer a lAméricaine .............. 600 €
Gratin de fruitsde mer.....ccceeviveviiinneen... 580 €
Feuilleté St Jacques Crevettes ..........cceecevcvevn. 495 €
Tourte aux fruits de mer (piece) ..vvveevvvceveeviceae.. 6,00 €

Brochettes St Jacques Crevettes ..........c.ccccvuen.. 4,80 €

PLAT DE POISSON ~#T7 >

Escalope Bar créeme balsamique Mangue............. 1195 €
St Pierre velouté sauce cressonnette................... 1195 €
Barbue velouté carotte curry .......c.ccceevvinveeen.. 11,95€
Lotte & lAméricaine .. L EH 958
Poélon de Lotte / St Jacques au vert C|tron nawlly ZI95€
Colin au beurre blanc (lapart) ..ccccoveeeeeveeveviieeenen.. 85 €
Cabillaud a loseille .. ey S ey e S T
Brochette de la mer au glngembre A D
(St Jacques, Lotte, Saumon, Gambas)

Duo Saumon Lieu jaune au basilic .....cc.cccccceeeeeeee. 795 €
Gratinide:Saumon; St JacqUeS it i gt e D2
Marmite du pecheur Bar, Lotte, Barbue, St Jacques) . 1695 €
Filet de Saumon (Label Rouge) fondue de poireaux ...... 825 €
FiletideEldtanes it s G st 8 P e
Homard a lAméricaine (au kg + préparation) ............... 550 €
Homard au Gingembre (au kg + préparation) ............... 550 €
Homard froid (au kg + préparation) ..........cc.c.ccceeveoe.. 550 €
PaellaidelaMenrs s o St st L = -8 504
Chotictoute-dela:Mer: 5o n e wli b == 850, €

GARNITURES PROPOSEES

Petits [égumes
Riz

Toutes les cassolettes des préparations
seront consignées

VIANDES

Supréme de volaille

Filet de porc .. Uy = . A S 0|
Joue de porc .. OO vy ¥ IR NG R 546
Brochette de lotte et poulet ... Y (08056
(sauce homardine)

Magret ... . 1220 €
COUSCOUS a la V|ande (m|n|mum 10 personnesJ 8) s 9,50 €
Paéllaalaviande .....cccceeivioeviiiiiiciiniinennn.. 880 €
Colombo sot ly laisse dinde ......cccccceveveciciiiieecen. 895 €

Pour votre viande, sauce au choix : Miel épicé
Sauce au poivre
Sauce a lorange
Sauce moutarde
Sauce aux pruneaux
Miel gingembre

Toutes nos propositions
sont accompagnées de leurs garnitures




